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Es freut uns, dass Sie sich fiir unsere Dienstleistung interessieren!

Da jeder AnlaR fiir eine Feier einzigartig ist und kein Fest dem anderen gleicht moéchten wir lhnen
keine vorgefertigten Einheitsbuffets anbieten und nur erste Einblicke in unsere Speisekarte geben.

Selbstverstandlich kdnnen wir all ihre kulinarischen Wiinsche erfiillen, egal ob bodenstandig-deftig,
sommerlich-leicht oder exklusiv mit erlesenen Zutaten und perfekter handwerklicher Zubereitung.
Gerne stehen wir lhnen im personlichen Beratungsgesprach zur Seite und planen ihre Veranstaltung
in allen GréRenordnungen vom privaten Fest im kleinen Kreis bis hin zur GroRveranstaltung.

AuRer Gasten und schonem Wetter liefern wir zuséatzlich alles was man zum Feiern braucht,
egal ob Getranke, Geschirr und Besteck, Schirme und Zelte/Pavillions, Kiihlschranke, Heizpilze,
Stehtische, Barhocker, Tische und Stiihle ,Mobilbars oder Dekorationsartikel.

Fingerfoods rein vegetarisch, auf Holz gespieR

Grissinistange mit Ziegenfrischkdse und Basilikumstreifen, umhillt mit gebackener Zucchinischeibe
Mirbteigtartelett mit marktfrischem Gemiise in einer Sahnecreme, liberbacken mit Parmesan
Frischkdsepraline im Pfeffer-, Petersilien- und Paprikamantel

Gorgonzolacreme auf Pumpernickelscheibe mit Weintrauben oder Walniissen garniert
Mirbteigschiffchen mit Sauerrahm, Eigelb und Parmesan, tiberbacken mit Spargelspitze
Champignonkopf gefiillt mit Ruccola, tiberbacken mit Schafskase

Bayerisches Maki-Sushi vom Obazdn auf WeiBbrotrolle in geschroteten Pfeffer getaucht

pikante Tortillarauten mit Gemise und Oliven Gegrillte Pfefferschoten in Meersalz und Olivendl
Salatgurke gefiillt mit angemachtem Frischkase gegrilltes Paprikafilet mit Fetawiirfel
verschiedene Feinkostsalate im Miirbteigtartelett  knackige Gemiusesticks mit verschiedenen Dips

Paprikaschiffchen gefiillt mit Pesto-Frischkase texanische Kidneybohnenrolle im Tortillafladen
panierte Oliven, goldbraun gebacken Tomaten-Mozzarellatasche aus Blatterteig
eingelegte Knoblauch-Krauteroliven Blattspinat-Ricottatasche aus Blatterteig
Auberginenrdélichen mit Zitronenquark Kasewtrfel mit Weintraube

Kirschtomate gefiillt mit Ricottacreme Zucchinirdllchen mit Schafskase gefullt
Tomaten-MozzarellaspieRchen mit Basilikum Taleggiokdse mit Weintraube
Pumpernickeltaler mit Krauter-Frischkdse Frischkase-Kidneybohnenrolle im Tortillafladen

Vorspeisen rein vegetarisch, auch im Gldaschen mit Gabel

Antipasti von Paprika, Champignons, Austernpilzen, Zucchini mit Pinienkernen, Borretanezwiebeln in
Sherryessig, Artischockenherzen, Fenchel mit karamellisierten Walniissen

Antipasti von Karotten in Frischkdse-Petersilien-Marinade oder klassisch in Balsamico
Chicoreeschiffchen mit Gorgonzolacreme und Triffelhonig

Couscous-GrieR in Joghurtdressing mit Kirschtomaten, Salatgurken und roten Berglinsen
Rettich-Carpaccio mit Minze und Parmesan Thunfischtartar auf Wasabi-Gurkensalat
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Fingerfoods mit Fisch, auf Holz gespieRt

oder fiir Ihr Vorspeisenbuffet auch ohne SpieRchen
GarnelenspieRchen mit gediinsteten Zuckerschoten

Raucherlachsdreiecke mit Frischkdse-Wurzelgemusefillung auf Cracker garniert
Crepesrollchen gefiillt mit Raucherlachs- oder Thunfischcreme

Kirschtomate gefiillt mit Raucherforellenmousse oder Garnelencocktail
geschichtete Raucherlachs-Frischkdasequadrate auf Pumpernickel

hausgebeizter Gravedlachs mit marinierter Gurkenkugel

Shrimp-Fritters, kreolische Kartoffelkiichlein mit Scampis

Rauten vom gerducherten Forellenfilet mit Apfel-Meerrettich

Sardinenfilets in Weinteig gebacken Peperoni mit Thunfischcreme gefllt
Crepesrollchen mit Mango-Raducherlachscreme heiRgegarte Lachsstremelchen mit grobem Pfeffer
Pikante Tortillaraute mit Olive und Scampi Lachstatar mit Limette mariniert auf Baguette

Vorspeisen mit Fisch, auch im Gldschen mit Gabel
Tartar vom Raucherlachs mit Limettensaft und Gemusewirfeln

hausgebeizter Graved Lachs mit Limettenmarinade

Vitello Tonnato, Kalbfleisch oder Putenbrust mit Thunfischsauce und Kapern

Eismeergarnelen aus der Krdutermarinade mit Avocadostiickchen an Cocktailsauce

Kreolische Garnelen mit Papaya, Orangenfilets und Grapefruit garniert mit Sternfrucht
gerducherte Forellenfilets auf Apfel-Lauch-Salat  Lachscarpaccio mit Limette und Dill
Oktopussalat mit Paprika und Knoblauch Frutti di Mare mit gediinsteten Fenchelstreifen

Fingerfoods mit Gefliigel, auf Holz gespieRt,

oder fiir Ihr Vorspeisenbuffet auch ohne Spiefchen
Geflugelleberpraline im Pistazien- oder HaselnuRmantel

PastaspieR Tricolore, Hihnchenbrustfilet, in Pesto mit Schmetterlingsnudel und getrockneter Tomate
Pollo Tonnato, Scheiben von der Putenbrust gefiillt mit Thunfischcreme, mit Kapern gespieRt
Putenrolle im Sesammantel geflillt mit Wokgemdiise

Chicken Wings aus dem Rohr Hahnchenfilet im knusprigen Cornflakesmantel
Hahnchen-SatéspieR an Erdnussbuttersauce Putenhackballchen mit Ruccola und Basilikumpesto
Wiener Backhendl, paniert und goldbraun frittiert Hahnchenbrust mit Blattspinat-Kalbsfarce gefiillt
Tranchen von der heiRgegarten Entenbrust Hahnchenbruststreifen im Knuspermantel frittiert
Hahnchenkebab mit Joghurt-Sesam-Dip Entenbrustrolle mit Wasabicreme und Thaispargel

Vorspeisen mit Gefliigel, auch im Glaschen mit Gabel

Gefluigelleberpraline im Pistazienmantel auf Gewiirztraminergelee mit Minzeblatt

Vitello Asiatico mit Kokosmilch und Sesam Honighuhn mit Sesamkruste auf Wokgemusesalat

Entenbrusthdppchen auf Waldorfsalat mit Kerbel |Entenbrust auf Salat von Orangen und Grapefruits |
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Fingerfoods mit Fleisch, auf Holz gespieRt
oder fiir Ihr Vorspeisenbuffet auch ohne SpieRchen

Schweinehackballchen, mediterranes Olivenhackbdllchen, Broccoli-Hackballchen, pikante Albondigas
Diavolo, Chili-Ballchen mit Kidneybohnen gefiillt

Blatterteigschnecke mit Hackfleisch gefiillt, auch pikant oder asiatisch gewiirzt

Streifen vom heiRgegarten Schweinefilet mit Silberzwiebeln gespieft

Spianata Romana, italienische Salamispezialitdt, mit Krauterolive gespielt

Mini Quiche Lorraine, Miirbteigtartelette mit Lauch und Speck, tiberbacken mit Kase
angebratenes Mini-Kalbsrollchen mit Ruccola und Pilzen gefillt

Mozzarellakugel in hauchfeinem Parmaschinken gewickelt

Champignon gefillt mit Hack und Ruccola, Giberbacken mit Parmesan

Gyrosrolle vom Schweinehals, mit eingelegter Olive gespieft, dazu Zaziki-Dip
Triffelleberpraline im Pistazien- oder HaselnuRmantel

Schweinefiletscheibe gefiillt mit Aprikose bzw. Pflaumen

Spargelspitze mit Parmaschinken umwickelt, Giberbacken mit Parmesan

Vitello-Rolle, Kalbsbratenscheibe mit Thunfischcreme bestrichen, mit Kaper garniert
Blatterteigschnecke mit Krauterquark und rohem Schinken gefiillt

Maurische SchweinefiletspieRe mit Paprika und Kiimmel an Knoblauchmayonnaise
Champignonkopf mit Hackfleisch und knusprigem Speck gefiillt, liberbacken mit Parmesan
Bayerisches Maki-Sushi mit Kalbsleberwurst auf WeiRbrotrolle in Leinsamen getaucht
Serrano- bzw. Parmaschinken mit Melonenkugel  griechische Hackballchen mit Schafskase, Zaziki

luftgetrockneter Coppaschinken mit Olive Partyschnitzelchen vom Schwein oder Pute
Pflaume, Dattel oder Aprikose im Speckmantel Kernschinkenrolle mit Ruccola und Frischkase
Grissini mit Parmaschinken umwickelt Roastbeefrollchen mit Remoulade gefiillt
Kalbfleischstlzerl mit Himbeeressig Mini-Bratwurst mit Glirkchen gespieft
Lammhackballchen mit Schafskase und Sesam Triffellebercreme auf Pumpernickelscheibe

Bratwurst im Schlafrock (Baguetteteig Blatterteig)

Vorspeisen mit Fleisch, auch im Glaschen mit Gabel

Scheiben vom gesottenen Rindfleisch, schichtweise mit Lauchzwiebelringen in Balsamico eingelegt

rustikales Bauernbrett mit verschiedenen deftigen Spezialititen (Bauernschinken, gerducherte
Leberwurst, hausmacher Siilze, Pfeffer- oder ChilibeiRer, Ringelsalami, Rohpolnische, etc.)

Thai-Fleischballchen auf Salat von Mango und Ananas mit griinem Curry

Schinkenplatte (gekochter Schinken, Wacholderschinken, Rosmarinschinken, Schwarzwalder,
Putensaftschinken, Rindersaftschinken, hausmacher Schinkenspeck)

Rindfleisch asiatisch mariniert mit Chili, Ingwer, eingelegtem Kiirbis und Silberzwiebeln
heiRgegartes Schweinefilet mit getrockneten Tomaten und Basilikum mariniert

Carpaccio vom Rinderfilet mit Parmesanspanen Stadtwurst mit Musik

Franzosische Leberpastete im Speckmantel Wurstsalat mit Gurkenstreifen und Emmentaler

Wendler GmbH - Feines zum Feiern, Glnthersbiihlerstr. 3, 90571 Schwaig bei Nirnberg
Telefon: 0911 / 507 40 21 Telefax: 0911 / 507 45 10 eMail: Wendler@FeineszumFeiern.de



Wendler

FEINES ZzuMm FEIERN

vegetarische Salate
gemischte Blattsalate mit Salatgurkenscheiben, Cocktailtomaten, Champignons und Kresse, dazu
Essig-Ol-Dressing, Joghurt-Dressing oder Cocktaildressing

geraspelter Karottensalat mit Sultaninen mit Sesam in Honigdressing

mediterraner Nudelsalat mit Oliven, Ratatouillegemiise und Basilikumstreifen
Gurken-Champignon-Salat mit gediinstetem Blattspinat und Fetawiirfeln, Pinienkerne

Salat von roten Berglinsen mit Karottenwiirfeln in Balsamicoessig

Zucchini-Tagliatelle-Salat mit gerdsteten Pinienkernen

Reissalat mit Frithlingszwiebelstreifen und Chilischoten gekocht in Tomatensaft

Griechischer Bauernsalat mit Schafskdase + Gurke toskanischer Brotsalat mit Tomaten und Ruccola

Mango und Rauke mit kérnigem Frischkase Bulgursalat mit Paprika, Gurke und Weintrauben
Ratatouillesalat mit Balsamico und Sherryessig hausgemachter Kartoffelsalat mit Schnittlauch
Ruccola mit Mozzarellaperlen und Cocktailtomaten Bohnensalat mit Bohnenkraut

Chinakohlsalat mit 5 exotischen Gewiirzen Blumenkohlsalat mit Schnittlauchrollchen

bunter Paprikasalat mit Parmesanwiirfeln Chinesischer Glasnudelsalat mit Bambussprossen
Rohkostsalat mit Knoblauch-Krduterdressing Krautsalat mit Paprikastreifen

Gurkensalat mit Dillspitzen Tomatensalat mit Lauchzwiebeln

Salate mit Fleisch und Fisch

Feldsalat mit Zwiebeln und Speck oder marinierten Champignons, dazu Nusséldressing
Hihnersalat mit Mandarinenspalten in Curry-Mayonnaise

Rettichsalat mit gestiftelten Radieschen und hauchdiinnen Scheiben vom Biindnerfleisch
Tortellinisalat mit Mozzarella, getrockneten Tomaten und Basilikum

Fitnesssalat mit Schinken, Ananas und Apfeln in Vanillejoghurt

Reissalat mit Frihlingszwiebelstreifen und Chilischoten gekocht in Tomatensaft, dazu angebratene
Kabanossischeiben

Mexikanischer Reissalat mit Kidneybohnen, Avocado und Mais garniert mit Limettenscheiben
Chinesischer Hithnersalat mit Glasnudeln, Koriander, Karotten und Bambussprossen
hausgemachter Kartoffelsalat mit Speckwiirfeln Wurstsalat mit Gurken und Emmentaler

Gemiisebeilagen

mediterranes Ofengemiise mit Paprika, Auberginen, Karotten, Zucchini und Zwiebeln
pikante spanische Gemiisepfanne mit Kartoffelscheiben, Paprika, Zucchini, Auberginen und Chili
Ratatouillegemiise mit Zucchini, Paprika und Auberginen in Tomatensauce

Weinsauerkraut Wirsinggemiise mit Speckstreifen
Rahm-Kohlrabigemiise Fingermohren mit Petersilienstreifen
gediinstetes Zucchini-Paprika-Gemuse in Sauerrahm Mandel-Brokkoli

sommerliches Marktgemiise, gediinstet Baked Beans, rote Bohnen in Tomatensauce
Apfelrotkraut Blumenkohl mit Kadse tGiberbacken

Espresso ¢ Glasplatzteller ¢#9 Cocktailbar <89 lachen ¢ Rumpsteak <o Bagels ¢ Créme briilée ¢ Wasserkaraffe ¢ Sushi <89 Prosecco
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Vegetarische Suppen

Minestrone mit marktfrischem Gemiise, Suppennudeln und Basilikum
Thymian-Kartoffelsuppe mit glasierten Maronen
pikante Karottensuppe, stiR-sauer mit Koriander frankische Kartoffelsuppe mit Karotte und Majoran

vegetarische Maultaschensuppe mit Gemiise Broccolicremesuppe mit Mandelsplittern
Blumenkohlcremesuppe Frittatensuppe oder Nudelsuppe mit Petersilie
Gemiiseconsommé Steinpilzessenz, Steinpilzrahmsuppe
Russische Krautsuppe Lauchrahmsuppe

Tomaten-Karotten-Suppe mit Basilikum Serbische Bohnensuppe

Zwiebelsuppe mit Kasecroutons Zucchinischaumsuppe

Suppen mit Fleisch und Fisch

asiatische Mitternachtssuppe mit Curryhackballchen

frankische Festtagssuppe mit Leberknoddeln, ButterkloRen und Fritatten

Chinesischer Feuertopf mit Huhn, Rind, Schwein, Bambussprossen und Mungbohnenkeimlingen
Apfel-Kartoffelsuppe mit Sesam-Raucherlachstartar auf getrocknetem Apfelchip

frankische Kartoffelsuppe mit Speck und Majoran

Schwabische Maultaschensuppe Pichelsteiner Eintopf mit Gemiuse, Rind, Schwein
Graubiindner Gerstelsuppe mit Bliindnerfleisch Gulaschsuppe, pikant abgeschmeckt
Wildconsommé mit Rehnockerln Ochsenschwanzessenz mit eigener Einlage

Sdttigungsbeilagen

kleine Kretische Ofenkartoffeln in Limetten-Ajoli  Kleine Kartoffelknodel

Pasta in verschiedenen Varianten Leichtes Kartoffelgratin

Kleine Semmelknodel Basmati Thai Reis

Frittierte Kartoffelwiirfel Folienkartoffel mit Sauerrahm
Kartoffelwedges mit Sour-Cream Salzkartoffeln mit Petersilienstreifen
Kartoffelplrree Butterspatzle
Rosmarin-Backkartoffeln Knusprige Bratkartoffeln mit Kiimmel

Bunter Gemusereis

Glastiirkiihlschrank ¢#& Ambientebeleuchtung ¢# Chorizo ¢# Rednerpult ¢8 Barolo ¢ Stoffhussen ¢#9 Dessertbesteck ¢# Tiramisu
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Hauptspeisen Gefliigel

Putencurry mit Ananas und Aprikosen, abgeschmeckt mit Kokosflocken
Hiihnerfleischballchen Yakitori mit Chinakohl und Zitronengras

knusprige Bauernente oder Hafermastgans, geviertelt und vom Knochen gelost
Hahnchenbrustfilet gefiillt mit Kalbsfarce und Blattspinat

knusprige Chinaente mit 5 Gewiirzen, geviertelt und vom Knochen geldst
Hdahnchen- oder Putenschnitzel, in Semmelbrésel paniert, goldbraun gebacken

Brochetas de Pollo, pikante HahnchenspieRe PutenspieRe mit Zucchinischeiben in Curry
Huhn in Sojasauce mit Sojakeimlingen und Ingwer Puten Cordon Bleue mit Schinken und Kase
pikante Chicken-Wings Frithlingsrollen mit Huhn, auch in MiniaturgroRe
PutenspieRe mit Zucchini in Curry mariniert Poulardenbruststreifen in Gemiiserahmsauce
Putenrolle mit Gemiisefarce gefiillt SatéspieRe mit ErdnuRsauce
Putenrahmgeschnetzeltes mit Pilzen rosa gebratene Flugentenbrust

Hauptspeisen mit Fisch

Farfalle mit Garnelen, griinem Spargel und Zucchini in einer leichten WeiRweinsauce
Zanderfilet mit Fischfarce bestrichen, belegt mit Zucchinischuppen

Saltimbocca vom Wels mit Salbeifarce in der Schinkenhiille

Zanderfilet im knusprigen Baconmantel auf Karotten-Linsen-Gemiise

Lachslasagne mit Blattspinat, tiberbacken mit Parmesan

Loup de Mer auf Champagnerkraut mit Trauben und Speck

Rotbarschfilet & la Puttanesca auf Kirschtomaten, Oliven und Peperoni

Auf der Haut gebratener Zander auf Paprikakraut  Barsch auf Gurken-Sauerrahmgemise

Pangasius-Curry mit Zucchini und Blumenkohl ZanderkloRchen in Dillschaum

Nasi Goreng mit Huhn, Krabben, Reis und Paprika Lachsfilet in WeiBweinsauce mit Dillspitzen
Seeteufelmedaillons vom Grill Scampis aus der Knoblauchmarinade
SteinbeiBer im knusprigen Cornflakesmantel Red-Snapper auf indischem Gemisecurry
Steinbutt auf Rahmkarotten mit Petersilie Tagliatelle mit Lachsrahmsauce und Dillspitzen

Hauptspeisen Vegetarisch

Tagliatelle in Pesto, Tomatensauce oder Gorgonzolarahmsauce

gebratene chinesische Nudeln mit Pilzen in sliRsauerer Sauce

mediterrane Nudelpfanne mit Ratatouillegemiise und Oliven in Tomatensugo

Rote Paprikaschote gefiillt mit Ricotta und Pinienkernen

Frihlingsrollen mit Wokgemiise kleine Semmelknddel auf Waldpilzsauce
Gemuiselasagne mit Tomatensugo Raviolo mit Steinpilzrahmsauce
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Hauptspeisen Fleisch

Schweinemedaillons mit Gemusefarce im Blatterteig— oder Wirsingmantel

Schweinehalsbraten natur oder gefiillt mit Gemusefarce (auch asiatisch oder mediterran gewiirzt)
SputnikspieBe, mageres Schweinesteak umwickelt mit Raucherbauchscheibe

Schweinefleisch stiR-sauer mit Ananas und Bambussprossen

Chili con Carne mit Schweinehackfleisch und roten Bohnen, feurig gewiirzt

Schlemmersteaks vom Schweinenacken gefiillt mit Gemiisefarce

Cordon Bleue vom Schwein, gefiillt mit Schinken und Kase

Filet Wellington im Blatterteigmantel mit Kalbsfarce und Pilzduxelles gefillt

Schweinefiletspitzen mit Apfelspalten in Calvadosrahm

Saltimbocca Romana, Kalbsschnitzel mit Parmaschinken und Salbei in Balsamicosauce

Involtinis vom Kalbsschnitzel gefiillt mit Mozzarella und Schinken

Kassler oder Backschinken im Blatterteig oder Brotteigmantel

kraftiges Rindfleisch geschmort in Rotwein mit Champignons, Karotten und Sellerie

Brasato, toskanischer Rinderschmorbraten im Rotweinsud

Osso Bucco, Kalbshaxenfleisch mit Gemuisewiirfeln in Tomatensauce

Karée, Filet oder Haxe vom Lamm in Krauter- Knoblauchol mariniert

deftiger Leberkase, feiner Kalbskdse oder mediterraner Pizzakase

Piccata Milanese vom Schwein, in der Eihille gebacken, serviert mit Tomatensauce
Rindfleischpfanne japanisch, mit Bambussprossen, Sojabohnenkeimlingen und Mandarin-Orangen
geschmorte Rehkeule, rosa gebratener Rehriicken Lasagne Bolognese mit Hackfleisch und Krautern

Schweinegeschnetzeltes in Waldpilzrahmsauce exotisch mariniertes Rinderfilet mit Wokgemiise
Krustenbraten, Portionsschduferle vom Schwein  Chopsuey mit Huhn, Schwein, Sprossen und Pilzen
Rinderbierfleisch mit Essiggurkenstreifen Ziricher Kalbsgeschnetzeltes in Senfrahmsauce
Gemischtes Gulasch vom Schwein und Rind Tafelspitz mit Wurzelgemdiise

Pikante Fleischballchen in Tomatensauce Kalbs- oder Schweineschnitzel paniert
Rinderhuftspie® mit Maiskolben in Krdauterbutter  Rindsrouladen mit Gurken und Wurzelgemise
Fleischkiichle oder Hackbraten Mini-Portionsgrillhaxen vom Schwein
Krautwickel gefiillt mit Hackfleischmasse saftige RinderspieRe mit Maiskolbenscheiben
Rinderfiletspitzen in Pfefferrahm GyrosspieRe mit Krauteroliven und Knoblauch
Boeuff Stroganoff vom Rind mit Gurkenstreifen Schweinenackensteak aus der Barbecuemarinade
Kalbsbrust gefiillt mit Semmelknddelmasse Saftige Kalbsschulter geschmort

Rosmarinhals vom Schwein Schaschlikpfanne mit Zwiebeln
Wacholderbackschinken vom Schwein Sauerbraten mit Rosinen mariniert

Schweinefilet in Cocgnacrahm mit Waldpilzen saure Bratwurst aus dem Zwiebelsud

Spareribs aus der Honigmarinade Schweinefilet in Calvadosrahm mit Apfelspalten
Zwiebelrostbraten vom Rind Knuspriges Spanferkel in Teilstiicken

Tafelspitz aus dem Wurzelgemiuisesud kleine Rostbratwiirste bzw frankische Bratwiirste
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Desserts

halbgefrorenes Zimtparfait oder Zimtmousse mit Zwetschgenroster
helle und dunkle Mousse au Chocolat

rote Waldbeergriitze mit Vanillesauce oder Bayrisch Creme
Bayerisch Creme mit verschiedenen Fruchtsaucen

Panna Cotta mit Erdbeermark oder verschiedenen Fruchtsaucen
Puddings (Schokolade, Vanille, GrieR) mit Eierlikor

Ananascreme mit Kokosflocken

Joghurtcreme mit Mandarinenspalten

Passionsfruchtmousse aus Ananastartar

Pfirsiche in Himbeermark eingelegt, bestreut mit gebackenen Mandelstiften
Plunderteilchen, Blechkuchencarées in mundgerechten Stiicken auf Tortenspitzen serviert
Mohnschupfnudeln mi Zwetschgenrdster

karamellisierte Banane mit Kardamom in Kokoscreme

Créme brilée Vanille mit braunem Zucker karamelisiert

Crepes Suzette mit Orangenfilets in Grand-Marnier

Leichte Zitronencreme mit Trauben, mit Grappa verfeinert
exotischer Fruchtsalat mit Mangos, Ananas und Lychees
Mangokompott mit Orangenfilets und roten Pfefferkdrnern

kleine Gebackstiicke, Plunderteilchen, etc.

Ztronen-Kasekuchen im Weckglas gebacken

Sachsiche Quarkkeulchen aus Pellkartoffeln mit Apfelkompott
Frischkdsecreme mit Sauerkirschen und NuRkrokant

New York Cheesecake im Weckglas gebacken mit Himberrmark

Spekulatius-Trifle mit Rum-Pflaumen Mascarponecreme mit Amarettinis
Spekulatius-Tiramisu mit Zimt im Weckglas Erdbeeren mariniert mit Kirschwasser
Straciatellacreme mit Schokoladenspanen Salat von frischen Friichten mit Kirschwasser
Erdbeer - Trifle mit Zitronenmelisse Spekulatius-Trifle mit Rum-Pflaumen

leichte Tiramisuschnitten Rotweinbirne mit GrieRmousse

Pflaume im Speckmantel ¢#9 Cabernet Sauvignon ¢ Lebkuchenmousse <8 Paravents ¢ tanzen ¢ Bithnenelemente ¢ Kaffeebecher
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